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Bu iiriin,

cevreye saygili modern tesislerde
dogaya zarar vermeden
iretilmistir.




Degerli Misterimiz,

Modern tesislerde retilen ve titiz kalite kontroliinden gegirilmis olan Griinlinizin
Size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun tamamini
iiriiniiniizii kullanmadan dnce dikkatle okumanizi

ve hir basvuru kaynag olarak saklamanizi rica ederiz.
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[} Mikrodalga Finninizin Giivenli Kullanimi |

W Finniniz 230 volta ayarhdir.
W Finninizi 16 amperlik sigorta salteri ile kullaniniz.

W Topraklama tesisatini ehliyetli bir elektrikciye yaptirmayi ihmal etmeyiniz. Topraklama yapiimadan, kullanim halinde ortaya cikabilecek kullanim
zararindan firmamiz sorumlu olmayacaktir.

MW Firiny, igi bos iken ¢alistirmayiniz. Firina zarar verebilirsiniz. Firini denemek istiyorsaniz igine bir bardak su koyunuz. Su, mikrodalga enerjisini
emecek ve firin zarar gérmeyecektir.

W Finn kapagi contasi veya menteseleri hasarli, sebeke kordonu veya takildigi priz hasar gérmus, firin yere dusurilmus veya triiniiniiz hasarli ise
calistirmayiniz.

B Finninizi caligtirmadan dnce kapaginin diizgiin bir sekilde kapali oldugunu kontrol ediniz. Kapak kilit givenligi sayesinde Grintintiz kapagr acikken
calismayacak ve pisirme islemi kapak agildiginda sona erecektir. On kapak kilit sistemleri kurcalanmamali ve devre disi birakiimamalidir. On kapak
kilit sistemlerinin devre disi birakilmasi durumunda, Griini kapagi acikken calistirmak mikrodalga enerjisine maruz kalmaniza sebep olabilir.

W Finninizi galistirmadan énce déner cam tepsi ve doner halkanin yerine oturdugundan emin olunuz. Tim pisirme/isitma islemlerinizde mutlaka
doéner cam tepsiyi kullaniniz.

B Finninizin devrilmesini 6nlemek icin tezgahtan minimum 8 cm iceriye koyunuz. Yeterli hava akiminin saglanabilmesi icin firinin st kisminda en
az 30 cm arka kisminda en az 10 cm bosluk birakilmalidir.

m Uriindiniizi mutlaka Argelik Yetkili Servisi'ne tamir ettiriniz. Kendiniz tamir etmeyiniz.

M icerisinde metal (glimis,altin vb.) olan seramikleri kullanmayiniz. Yemek paketlerinin izerindeki metal tel ambalaj baglarini mutlaka gikartiniz.
Firina girecek metal parcalar elektrik sigramasi yapabilir, bu da ciddi hasarlara sebep olabilir.

W Mikrodalga firininizi, kabuklu veya kabuksuz, ¢cirpilmamis yumurtalar pisirmek veya tekrar isitmak icin kullanmayiniz. Patates, elma veya bunlar
gibi meyve ve sebzeleri pisirmeden 6nce, kabugunu mutlaka delin.

W Mikrodalga ile pisirme islemi icin kagit, tahta ve plastik gibi maddeler kullaniyorsaniz, firinin basindan ayrilmayiniz. Kagit ve tahta benzeri maddeler
yanabilir, plastik maddeler de eriyebilir. Fanh Firin, lzgara ve kombine pisirmelerde bu malzemelerden yapilmis kaplari kullanmayiniz.



n Mikrodalga Firminizin Giivenli Kullanimi |

| Firnn 6n yGzu ile kapak arasina herhangi bir nesne koymayiniz.
Tam kapanmayi engeleyen kagit havlu, pecete, vb. cisimler varsa
firninizi kesinlikle galistirmayiniz. Kapak ile firin gévdesinin
temas ettigi ylizeyler Uzerinde kir, deterjan artigi birikmesine izin
vermeyiniz.

M Firini konserve gibi hava gegirmez kaplarda saklanan yiyecek
ve karbonatli icecekleri 1sitmak icin kullanmayiniz. Icerde olugsacak
basin¢ nedeniyle kapagdi acarken hasar

ya da patlama meydana gelebilir.

M Fininin yanlarini hava akiminin saglanabilmesi icin temiz ve
acik tutunuz. Hava girisinin veya cikisinin engellenmesi, firinin
zarar gérmesine ve firininizin iyi pisirememesine yol acgabilir.
Mikrodalga firinin diizenli hava akimini saglayacak sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

| Yiyecekleri gereginden fazla pisirmeyiniz, yangina neden
olabilirsiniz.

m Uriiniiniiza giysi ya da mutfak havlularinizi kurutmak igin
kullanmayiniz. Giyecekleriniz ¢ok isitildiginda alev alabilir veya
kémirlesebilir.

| Yag sicakhigini kontrol edemeyeceginizden dolayi firininizi
yagl kizartma yapmak icin kullanmayiniz.

I Biberon icindeki bebek mamalarini veya i¢ceceklerini isittiktan
sonra ve bebeginize yedirmeden énce ¢alkalayiniz ve sicakligini
kontrol ediniz. Biberon icindeki 1s1 dagihmi esit sekilde saglanmis
olacak, haglanma veya yanma riski énlenecektir. Isitma éncesi
biberon kapagini ve memesini ¢ikariniz.

W Yemeginizi pisirmeden veya defrost yapmadan 6nce plastik
ambalajini ¢ikartiniz. Bazi istisnai durumlarda yemeginizin
pisirilmesi icin 6zel naylon streg film ile kaplanmis olmasi
gerekebilir.

Mikrodalga firinlarda kullanim amaci ile 6zel tasarlanmis torbalar
olmadikga, firini misir patlatmak igin kullanmayin.

| Yeniden dontsUmlu kagitlart kullanmayiniz. Ginkd bu kagitlarin
icinde elektrik sicramasina sebep olabilecek parcaciklar olabilir.

M Finnimizin fisini kablosundan tutarak cikartmayiniz. Kabloya
verilecek herhangi bir zarar, ciddi elektrik carpmalari ile
sonuglanabilir. Sebeke kablosu veya fisi zarar gérmus ise firini
calistirmayiniz.

Elektrik kablosunu firinin 1sinan béliimleriyle temas
ettirmeyiniz.

Mikrodalga Firininizda su gibi sivilari isitirken tagsmasini
engellemek icin;
1. Agzi dar veya kapali kaplar kullanmayiniz.
2. Asirt 1sitmayiniz.
3. Kabi mikrodalga firina koymadan 6nce icerisindeki siviyi cay
kasigi ile karistirin ve pisirme slresinin ortasinda firin kapagini
acip tekrar siviyl karistiriniz. Pisirme suresince cay kasigini
kabin icinde birakiniz.
4. Corba, sos gibi sivilar isitilirken, daha hentiz fokurdamadan
birdenbire kdpurerek kaynayabilir ve bunun sonucunda da tasabilir.
Bunlari isitirken firininizin bagindan ayrilmayiniz.
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Yanici ve kimyasal maddeleri firinin icinde veya yakininda
1sitmayiniz, saklamayiniz. Bunlar yangin tehlikesi veya patlama
yaratabilir. Bu firin, 6zel olarak yiyecekleri isitmak ya da pisirmek
icin tasarlanmistir. Sanayi islerinde ya da laboratuvar
calismalarinda kullanmayiniz.

Cocuklariizin bu Griind kullanmasina misade etmeyiniz.
Pisirme islemi bittikten sonra kaplara, firinin icindeki parcalara
ve tepsiye dokunurken elinizin yanmasini énlemek amaciyla

firin eldiveni veya bez kullaniniz.

Firininizi, mutfak lavabosu gibi islak yerlere yakin bir yerde
veya asiri nemli ortamda kesinlikle kullanmayiniz.

Firininizi kapal yerlerde kullaniniz. Bahge - balkon gibi
ortamda kullanmayiniz.

Firininiz hi¢ bir canhyi kurutmak icin tasarlanmamistir.
Firinin icini malzeme saklamak amaciyla kullanmayiniz.

Firninizin sebeke kablosunun masa ya da tezgahtan asagi
sarkmamasina dikkat ediniz; fisini suya sokmayiniz.

Firini diger 1sitma araglarindan uzakta bir yere yerlestiriniz
ve nemli/buharli ortamda kullanmayiniz. lyi bir performans igin
finn tarafindan emilen sogutma havasi 35 dereceyi asmamalidir.
Ege ve Akdeniz Bolgeleri'nde mutfak sicakligi 35 dereceyi
asabilecegi icin firini calistirmadan 6nce mutfagin sicakhgini
kontrol ediniz.

Firini, TV, radyo ve antenden en az 2 metre uzaga yerlestiriniz.
Aksi halde parazit yapabilir.

ilk kullanim &ncesi firinin icini yumusak, nemli bir bezle siliniz.

Firinin igine yerlestirdiginiz malzeme alev alirsa veya duman
fark ederseniz firin kapagini kapali tutunuz. Firinin ¢calismasini
durdurunuz ve fisi prizden ¢ekiniz ya da evdeki sigortalari
cikariniz/salteri kapatiniz.

Firin kapagi acik iken kapak Uzerine dayanmayiniz veya
cocuklarin asilip sallanmalarina izin vermeyiniz. Firinin kapagi
deforme olur ve saghkli kapanmaz.

DusUk sivi kapasiteli, cikolatall tatl ve unlu yiyecekler dikkatli
isitiimahdir.

Aluminyum folyo pargalarini firilninizin i¢ duvarlarina 2,5 cm
daha fazla yaklastirmayiniz.
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Dis genislik 510 mm
Dis derinlik 418 mm
Dis yukseklik 283 mm
Firin hacmi 231t
Net agirlhk 15.5 kg
Programlama / Saat Digital
Mikrodalga frekansi 2450 Mhz

Besleme gerilimi

230 VAC /50 Hz

Mikrodalga giicti

1200 W

Mikrodalga ¢ikis glcl

850 W

Izgara glicu

1000 W

Toplam gii¢

2200 W

. On kapak kilitleri
. On kapak

. Dijital gosterge

. Kumanda panosu
. Ylksek tel 1zgara
. Alcak tel 1izgara

. Doner cam tepsi

0O N O O A WN =

. Doner taban destegi

Urintin Gizerinde bulunan isaretlemelerde veya Uriinle
birlikte verilen diger baskill dokiimanlarda beyan edilen
degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda
elde edilen degerlerdir, bu degerler, trtintn kullanim ve

ortam sartlarina gore degisebilir.

R
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[E] Mikrodalga Firmimizin Tanimi |

U.,. _______________ 1 Dijital gésterge

Otomatik pisirme tusu
1




[E] Mikrodalga Firmimizin Tanimi |

Aksesuarlar

O

Doner cam tepsi

TUm pisirmelerde déner cam tepsiyi kullaniniz
ve kesinlikle déner cam tepsi olmadan firininiz
calistirmayiniz. Cam tepsi, damlayan yemek
sularini, yemek parcalarini toplayacaktir. Aksi
durumda yemek firinin igine dokuilecek ve
kuruyacaktir. Déner cam tepsiyi temizlemeden
6énce sogumaya birakiniz.

W Cam tepsiyi doner halka ve déner taban
destegi Uzerine yerlestiriniz.

Déner halka

Déner halkayi cam tepsisinin altinda kullaniniz.
Cam tepsi disinda higbir tepsiyi dogrudan
doner halkanin tizerine koymayiniz.

Yiiksek tel 1zgara

Yiksek tel 1zgara, 1zgara (Grill) yaparken
kullanabilirsiniz. Yiyecekler yiksekte oldugu zaman
firmimizin Gst bélimindeki isiticisina yakin
olacagindan izgara seklinde piser.

Alcak tel 1zgara

Tel 1zgaray! mutlaka déner cam tepsinin tzerine
koyunuz. Boylece firina zarar gelmesini ve yag
damlalarinin zemine damlamasini énleyebilirsiniz.

Not:
Bu aksesuarlarin tiimiini bulagik
makinesinde yikayabilirsiniz.
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Firinimizin acilmasi ve kurulmasi

I Bu sayfadaki ana adimlari uygulayarak firininizin
dizgun galisip cahismadigini kontrol edebilirsiniz.
Latfen firninizi nereye ve nasil kurmaniz gerektigiyle
ilgili aciklamalara dikkat ediniz.

W Finninizi agarken, icerisindeki tim aksesuarlari
ve paketleri ¢ikardiginizdan emin olunuz. Her
ihtimale karsi firininizin hasarli olup olmadigini
kontrol ediniz. Firininizi ambalajindan ¢ikartiniz ve
diz bir zemine koyunuz.

B Finninizi yerden 85 cm yuksekligin Gzerine
koyunuz. Havalandirma igin firninizin Gzerinde 30
cm., ve arkasinda 10 cm. bosluk birakiniz. Firininizin
dismemesi icin tezgahinizdan 8 cm. iceri
yerlestiriniz.

Bu firin ticari maksatla kullaniimamalidir. Bu
uriin evlerde kullaniimak icin tasarlanmisgtir.

Firininizi kurmak igin;
Finninizin elektrik figini, toprak hatti olan bir

elektrik prizine sokunuz. Ayni prize baglantisi olan
bagka bir cihazin olmamasina dikkat ediniz. Eger
firniniz diizglin calismaz ise elektrik fisini cikartip
tekrar takiniz.

H Firininizin 6n kapagini aginiz. Déner taban
destegini yerlestirdikten sonra tzerine cam tepsiyi
yerlestiriniz.

Mikrodalga pisirmeye uygun 300 ml. su ile dolu
bir kabi firinin icine koyunuz.

B Firininizi 30 saniye calistirmak icin digmeyi
ekranda “30” rakamini gérene kadar ceviriniz ve
“Baslat” tusuna basiniz. “Baslat” tusuna
bastiginizda “biip” sinyal sesi duyacaksiniz.

H Ekraniniz 30 saniyeden geri sayim yapacaktir.
0'a ulastiginda “biip” 4 kez sinyal sesi duyacaksiniz.
Firininizin kapagini acgin ve suyun sicakligini test
ediniz. Eger firniniz calisiyorsa su sicak olmalidir.

Dikkat: Su kabini cikartirken dikkatli olun, sicak
olabilir.
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Mikrodalga firinin avantaji

| Mikrodalga firin, pisirme suresi agisindan
son derece kullaniglidir. Mikrodalga ile
pisirmeyi normal firin ile pisirmenin Ggte
biri ile dortte biri kadar surede yapabilirsiniz.
Bu ayni zamanda pisirilen yemegin
yogunluguna, sicakligina ve miktarina
baghdir.

Yiyecekler, daha az baharat ya da hi¢
baharat kullanmaksizin, kendi sulari icinde
piserek, tim dogal tadlarini korurlar.

W Mikrodalga firin, enerji tasarrufu saglar.
Enerji yalnizca pisirme sirasinda
tiketilmektedir. Mikrodalga firinda bosa
harcanan bir enerji s6z konusu degildir.
Pisirme sirasinda sadece yiyecekler isinir.
Mutfak serinligi muhafaza edilir ve mutfakta
calisan rahatsiz olmaz.

W Mikrodalga pigirme, ayni zamanda daha
az bulasik demektir. Yiyecekler, ayni kap
icerisinde pisirilip servis yapilabilir. Clnku
pisirme sirasinda kaplar iIsinmaz. Sigrayan
ve dokdlen yiyecek artiklari, firin duvarlari
Uzerinde yanmazlar; firini temizlemek
kolaylasir.

M Etlerin buzunu ¢ézmeyi unutmussaniz
telaslanmaniza gerek yok. Mikrodalga firin
donmus yiyecekleri birka¢ dakika icinde
cozebilir ve derhal pisirme islemine
baslayabilirsiniz.

Mikrodalga pisirme teorisi

| Mikrodalgalar radyo ve televizyon
dalgalarina benzer bir tir enerji cesitidir.
Mikrodalga firinlarin icerisindeki Magnetron
tipl mikrodalga enerjisi Uretir.
Mikrodalgalar yiyecek molekdllerinde
ylksek hizda titresimler meydana getirir.
Bu titresimler, yiyecegi pisiren isiyi Uretir.

W Mikrodalga enerjisi firinin pisirme
bélimlne cam duvarlarda bulunan ézel
plakadan slzllerek girer. Mikrodalgalar
yiyecek kaplarini pisirmezler fakat kaplarin
icerisindeki yiyecekler kaplari isitir.
Mikrodalgalar firininizin metal
duvarlarindan disari cikamazlar.
Mikrodalgalar porselen, cam, kagit gibi
malzemelerin i¢erisine ulagabilir. Bu
maddelerden mikrodalga igin uygun pisirme
kaplari yapiimistir. Pisirme sirasinda veya
bitiminde, firin kapagini agarsaniz
mikrodalga yayilmasi ve pisirme iglemi
sona erer.

Mikrodalga firininiz ev ara¢ gerecleriniz
arasinda en givenli olanlardandir.
Mikrodalga firininizin kapagi acildigi
anda firininiz mikrodalga Uretmeyi
durdurur. Mikrodalgalar yiyeceginize
girdigi anda tamamen isiya déniisiir ve
yiyecekleri yediginiz zaman size zarar
verebilecek mikrodalga enerjisi kalmaz.
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Mikrodalga firina uygun
kaplar

Dikkat! Mikrodalga firininizda kesinlikle
metal veya metal kaplama kaplari
kullanmayiniz.

W Mikrodalgalar, metali delip gecemez.
Mikrodalgalar firindaki herhangi bir metal
esyadan yansir ve simsege benzeyen,
tehlikeli bir olay olan elektrik atlamasini
olusturur. Cogu 1siya dayanikli ve metal
olmayan kaplar, mikrodalga firininizda
kullanima uygundur. Bununla beraber, bazi
kaplar mikrodalga pisirmeye uygun
olmayan malzemeler icerebilir. Bir kabin
mikrodalga'ya uygun olup olmadigini
anlamak icin asagidaki testi
uygulayabilirsiniz.

Test: Denediginiz kabi bos olarak firinin
icine koyun, ayrica bir de su dolu bir kap
koyun. Firini yiksek seviyede 1 dakika
calistirin. Eger su i1sinir ve deneme icgin
koydugunuz kap dokunuldugunda soguk
ise bu kap mikrodalga firinda kullanilabilir.
Ama su Isinmaz ve yanina koydugunuz
kap 1sinirsa, mikrodalgalar kap tarafindan
emiliyor demektir dolayisi ile bu kap
mikrodalga firinda kullanmaya uygun
degildir.
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M Cogu yemek takimi parcalari mikrodalga
firnda kullanmaya uygundur. Eger stipheniz
varsa, Ureticinin kullanma kilavuzuna
basvurabilir veya mikrodalga testini
uygulayabilirsiniz.

m Mikrodalga pisirme icin oval ya da dortgen
kaplar yerine, yuvarlak kaplar kullaniniz.
Cunkl kenarlarda kalan yiyecekler,
mikrodalgadan daha fazla etkilenir ve
kdselerde asiri pisme meydana gelir.

W Mikrodalgalar; kagit, plastik, cam ve
seramik gibi belirli maddelerin icinden 1si
Uretmeksizin gecebilmektedir. Cam ve
seramikten yapilan pisirme kaplari
mikrodalga i¢in cogunlukla uygundur. Kagit
ve plastikten yapilmis kaplari; Izgara (Girill),
Izgara-Mikrodalga ve Buharli pisirmelerde
kullanmayiniz. Bu kaplari sadece kisa sureli
mikrodalga pisirmede kullaniniz.

Cam kaplar

W Cok ince cam ve kursunlu kristal kaplarin
kullanimindan kaginiimalidir. Istya dayanikl
cam kaplar mikrodalga firinda kullanmaya
uygundur. Buna karsilik su ve sarap bardagi
gibi nazik cam kaplar, icindeki yiyecek
isinirken kirilabilecegdi icin firinda
kullaniimamaldir.

Plastik kaplar

| Plastik/Melamin’den yapilmis kap ve
kapaklar, ayrica dondurulmus gidalari
saklama amacli kullanilan torbalari uzun
sureli pisirmelerde kullanmayiniz. Glnku
cok sicak yemekler er ya da geg¢ plastik
kaplari eritir ya da yamultur. Bu tip kaplari
sadece mikrodalga pisirmede kisa sure ile
kullaniniz.

Yemek pisirme torbalari

W Yemek pisirmek icin yapiimis olmalari
sartiyla, plastik pisirme torbalari mikrodalga
firnda kullanmaya uygundur. Fakat icindeki
buharin disari ¢ikabilmesi icin bir delik
acilmaldir. Kesinlikle normal plastik torbalari
yemek pisirmek icin kullanmayin ¢linki erir
ve parcalanirlar.

Kagt

W Her tirden kagit, firinda uzun sireli
pisirme iglemi icin kullaniimamalidir. Bu,
kagidin tutusmasina yol acar. Kagit kaplar,
kisa slrede pisirilebilecek olan yaglh ve kuru
yemekleri, mikrodalga firinda pisirmek icin
kullanigli ve uygundur. Kagit havlular,
yiyecekleri sarmak ve yagh yiyecekleri
koydugunuz tepsilerin icine yaymak icin de
cok kullanighdir.

Bazi yeniden dénustmli kagit Grlinler de
mikrodalga firinda kullanildiginda elektrik
atlamasi olusturabilecek katisik maddeler
bulundurabilir veya alev alabilir.
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Ahsap ve hasir kaplar

m Mikrodalga enerjisi, ahsap yapinin
kurumasina ve gevrek hale gelmesine yol
actigi icin, buyUk tahta kaplar
kullaniimamalidir.

Seramik ve toprak kaplar

W Bu malzemelerden yapilmis kaplar
genelde mikrodalga firininizda kullaniimak
icin uygundur, fakat emin olmak i¢in test
edilmeleri gerekmektedir.

Metal kaplar - folyolar

| Metal kaplar mikrodalgayi yiyecekten
uzaga yansitir. Bu nedenle bunlari
kullanmayiniz.

W Kimes hayvanlarinin kanat veya
bacaklarini ya da eklemlerin ince uglari gibi
kenarda kalan kisimlarini értmek ve daha
az pisirmek i¢in, kiictk pargalar ya da serit
halinde alliminyum folyo kullanabilirsiniz.

W Kenar derinligi 1,5 cm'den daha az olan
duz yemek tepsileri de kullanilabilir; ancak
bu durumda folyo kaplar yerine yagh kagit
ya da streg film kullaniimalidir.

Dikkat!

Yiiksek oranda demir veya kursun iceren
bazi esyalar, pisirme kabi olarak
kullanmaya uygun degildir.

Kaplarin mikrodalga firinda kullanilip
kullanilamayacagi mutlaka kontrol
edilmelidir.
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Yiyeceklerin Yerlestirilmesi

W Yemegi tabaga dagittiginiz taktirde en
iyi sonucu alirsiniz. Bu sistem iyi sonug
alabilmek icin pek ¢ok sekilde yapilabilir.

| Ayni cinsten pek ¢ok parca
pisirecekseniz (6rnegin patates) bunlari
daire seklinde esit araliklarla firina
yerlestirdiginizde daha iyi piser. Kesinlikle
bir yemegi digerinin Uzerine koymayin.

W Mikrodalgalar dis taraflardaki
yiyeceklerin lzerinde daha etkili
olacagindan degisik sekil ve kalinlkta
besin maddeleri pigirirken en kicuk ve
en ince tarafini kabinizin ortasina
yerlestiriniz. Béylece o kismin en son
pismesini saglayabilirsiniz.

| Balik gibi diiz olmayan yiyecekleri
kuyruklari kabin ortasina gelecek sekilde
yerlestiriniz.

| Cok ince dogranmis et parcalarini
birbirinin Ustline yerlestirebilirsiniz.
Sucuk, sosis parca et gibi daha kalin
parcalar birbirlerine yakin konulmalidir.

| Et suyu veya soslari ayri bir kapta
1sitiniz. Dar ve derin kaplari genis ve sig
olanlara tercih ediniz. Et suyu, sos ya da
corba isitirken kabin 2/3 Ginden fazlasini
doldurmayiniz.

| Bitun balik pisirecekseniz UGzerine
yariklar aginiz, bdylece derinin
patlamasini 6nlersiniz.

W Baligin kafa ve kuyruk kisimlarinin asiri
pismesini 6nlemek icin aliminyum folyo
ile kaplayiniz.

W Streg film, torba veya yagl kagit
kullaniyorsaniz buharin ¢ikabilmesi igin
delik aciniz ya da biraz aralik birakiniz.

| Kiguk parcgali yiyecekler blylk
parcalilardan, diizgin sekilli yiyecekler
digerlerinden daha cabuk piseceklerdir.
En iyi sekilde pisirmek icin besin
maddelerini esit ebatlarda ve diizgin
kesiniz.
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Yiyecegin yiiksekligi

| YUksekligi fazla olan yiyeceklerin tepesi
(genelde rosto tipi yemeklerde), alt
bélimden daha cabuk piser. Dolayisiyla
bu tip yemeklerin bazen birkag kez olmak
Uzere ters ylz edilmesi gerekebilir.

| Kalin veya yogun yemekler daha
yuksege konulabilir, bdylece,
mikrodalgalar yemegin altina ve ortasina
da tesir edebilir.

Yiyecegin kalinligi

| Mikrodalgalar yemegin ancak 2 cm.
kadar icine girecegi icin, kalin yemeklerin
ic bolimuU ancak kenarindaki 1sinin igeri
iletiimesiyle piser. Sadece dis bdlim
mikrodalga enerijisiyle piser, yemegin
gerisi Isi iletimiyle piger.

| Mikrodalga ile pisirilecek bir yemek icin
en koétu bicim kuptlr. Kdseleri, daha ortasi
Isinmadan yanmis olacaktir. Yuvarlak
ince ve yuzuk seklindeki yiyecekler ise
mikrodalgada basariyla piserler.
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Pisirme Onerileri

Mikrodalgada yemek pisirme siirecini
etkileyen faktorler

B Yemek pisirme surecini bir¢cok faktor
etkiler. Bir tarifteki malzemelerin isi
derecesi yemek pisirme suresinde ¢ok
degisikliklere neden olur. Ornegin, buz
gibi soguk tereyag, sut ve yumurtalarla
yapilan bir keki pisirmek, oda sicakli-
gindaki malzemelerle yapilandan ¢ok
daha fazla zaman alacaktir.

W Bu kilavuzda yemek tariflerinde verilen
pisirme sureleri biraz temkinlidir. Clnku
fazla pigirilmis yemegi daha az pisirme
sansiniz yoktur.

m Ozellikle ekmek, kek ve kremali soslar
olmak Uzere, bazi yemek tariflerinde
yemegin firindan tam pisirmeden énce
cikarilmasi Onerilir. Bu tip yemekler firin
disinda Uzerleri kapal olarak bekletilirse,
yemegin disindaki 1sinin ice iletiimesi
sonucu da pismeye devam edeceklerdir.

Yemek tamamen pisecek kadar firinda
tutulursa, digi yanabilir. Zamanla
yemeklerin pisirme ve disarida bekletme
surelerini daha iyi tahmin edeceksiniz.

W Yemeginiz piserken mutlaka basinda
bulunun. Mikrodalga firininizda, yemeginiz
piserken gérip ne durumda oldugunu
kontrol edebilmeniz icin firin ¢alisinca
icinde otomatik olarak yanan bir 1sik vardir.

Buz ¢cd6zmek igin;

| Paketin sekli ¢6zllme zamanini
etkileyebilir. S1§ dikdértgen paketlerde
derin kaplara oranla daha ¢abuk ¢6zilme
olur.

| Yiyecekler ¢dzilmeye basladik¢ca

parcalari birbirinden ayiriniz. Béylece
parcalar daha kolay ¢ézulir.
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M Yiyecegin isinmaya baslayan
kisimlarini kiicik folyo parcalar ile
kapatiniz. Tahta kardanlar folyonun
yerinde durmasina yardimci olacaktir.

| Mikrodalga enerjisini engelleyen
aliminyum folyo parcalari elektrik
atlamasina neden olmamasi igin
dismeyecek sekilde koyunuz. Kare veya
dikddértgen formundaki yemeklerin ¢ok
pismelerini engellemek icin folyoyu kose
ve kenarlarina yerlestiriniz. Higbir zaman
cok fazla folyo kullanmayiniz.
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Yiyecek miktari

| Ne kadar ¢ok yiyecek pisirecekseniz o
kadar cok zaman alacaktir. iki kat yemek
yaklasik iki kat zaman demektir. Bir
patatesi pisirmek 4 dakika ise iki patates
icin ortalama 7 dakika gereklidir.

iginde pisirilen yemegin miktarinin
degismesine ragmen, firininizin igindeki
mikrodalgalarin sayisi sabittir. Bu ylzden
firina daha fazla yemek koydugunuzda
pisirme suresi de uzamaktadir.

Nem icerigi

| Pigirme slresi sivinin miktarina bagli
olarak degisecektir, cinki mikrodalgalar
neme duyarlidir. Dogal sivili besinler
(sebze, balik, kimes hayvanlari gibi)
cabuk ve kolay pisecektir. Piring kuru
fasulye gibi kuru besin maddelerini
mikrodalgada pisirirken su ilavesi dnerilir.

W Mikrodalga firinin icindeki nemin yok
olmasi sebebiyle, kizartma etler ve bazi
sebzeler gibi daha kuru olan yiyecekler
pisirmeden 6nce ya su ile biraz islatiimali,
ya da nemi icinde tutmasi amaciyla uzeri
kapatiimalidir.

Bugu

W Besin maddelerinin icinde bulunan
nem, pisirme sirasinda bazen firinin icinde
bugulanmaya neden olabilir. Bu normaldir.
Genellikle ustl kapal yiyecekler daha az
bugulanma yaparlar.

Seker

| Fazla seker ya da yag iceren puding,
tart gibi besin maddelerini pigirirken
mikrodalga yemek kitaplarindaki dnerilere
uyunuz.

Onerilen siireyi asarsaniz besin
maddesinin yanmasina veya firinin hasar
gbrmesine neden olabilirsiniz.

Yiyecegin yogunlugu

m Ekmek ve kek gibi hafif ve gbzenekli
yemekler, rosto ve glvec¢ yemekleri gibi
agir ve yogun yemeklere oranla cok daha
cabuk piser. Dis ylizeyinin kuru ve sert
olmamasi i¢in, gézenekli yiyecekleri
mikrodalga firinda pisirirken dikkatli
olmalisiniz.
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Yiyeceklerin kemik ve yag miktari

| Kemikler isiyi iletir ve yag etten daha
cabuk piser. Kemikli veya yagl et
parcalarini pigirirken, her yerinin esit
pismesi veya gerekenden fazla
pismemesi igin dikkat edilmelidir.

Yiyeceklerin kapali pisirilmesi

m Kapak, 1siy1 ve dolayisiyla buhari kabin
icinde tutacagi icin yemegin daha ¢abuk
pismesini saglar. Kapakli veya mikrodalga
uyumlu streg filmle kapladiginiz bir kabi
kullanabilirsiniz. Yiyecek yagl kagitla
sarilinca, yagl kagit 1siy1 tutar ve etrafa
yag sicramasini engeller. Fakat kapak
veya streg filme oranla tam kaplamadigi
icin yemegi hafifce kurutabilir.
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Yemegin rengi

| 15 dakika veya daha fazla pisen et ve
kiimes hayvanlari kendi yaginda hafifce
kararir. Daha kisa surede pisirilen
yemeklerin daha istah acici ve kizarmig
bir renkte olmasi icin tzerine soya veya
barbeki sosu stirebilirsiniz. Bu soslar,
cok az miktarda kullanilirsa yemegin asil
tadini degistirmezler.

Yiyeceklerdeki basincin disiiriilmesi
| Pek ¢ok besin maddesi deri veya
kabukla kaplidir. Pigirme sirasinda
iclerinde olusacak buhardan dolayi
patlayabilirler. Bunu énlemek icin catal
veya bicakla deri veya kabuk delinmelidir.
Patates, tavuk karacigeri, midye, yumurta
sarisl, sucuk, sosis ve bazi meyve
sebzelere bu islem uygulanmalidir.

Pisirme sirasinda yiyecekleri cevirmek
ve karistirmak

M Mikrodalga ile pisirirken yiyecegi
karistirmak ¢ok 6nemlidir. Geleneksel
yemek pisirmede, yemek karisim
saglamak amaciyla karistirilir. Fakat
mikrodalga ile pisirmede, 11y esit olarak

yaymak amaciyla karigtirilir. Her zaman,
distan ortaya dogru karigtirin ¢inku
yemegin disl, icinden énce isinir.

I Rosto tipi etler ve butin tavuk gibi
blylk ve uzunlamasina olan yemekler,
alti ve Gstiniin esit pismesi amaciyla
tersyuz edilmelidir. Hatta, kesilmis et ve
tavugu da tersyuz etmek gerekebilir.

I Pisirme sirasinda yiyecekleri cevirmek
ve karistirmak her tarafin esit pismesi icin
6nemlidir.

Farkl pisirme siireleri

W Her zaman minimum pigirme suresini
deneyerek baslayiniz ve yiyecegin pisip
pismedigini kontrol ediniz. Bu kilavuzda
verilen pisirme sureleri, yaklagik
degerlerdir. Pisirme sureleri yiyecek ve
kaplarin ebadina ve sekline bagli olarak
degisebilir.

Bekleme siiresi

M Yiyecegi firndan ¢ikardiktan sonra bir
sure bekletiniz. Defrost, pisirme ve tekrar
Isitma islemlerinden sonra bir slre
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bekletmeniz daima iyi sonu¢ verecektir.
Cunku yiyecegin 1sisi iyice yayilacaktir.
Mikrodalga firinda, firin kapatildiktan
sonra bile yiyecekler bir siire icin pismeye
devam eder. Bekleme siresinde
yiyeceklerin 1sis1 3°C ile 8°C arasinda
artar. Bu islem mikrodalga firin tarafindan
degil, icinde kalan i1sidan dolayi devam
etmektedir. Bekleme suresi yiyecege gére
degisebilir. Bazen bu sure yemegi firndan
alip servis tabagina koyacaginiz kadar
kisadir. Bu sire buyuk yiyeceklerde 10
dakika kadar olabilir.

W Yemeginizi pisirmeden veya defrost
yapmadan 6nce plastik ambalajini
cikartiniz. Bazi istisnai durumlarda
yemeginizin pisirilmesi i¢in 6zel naylon
strec film ile kaplanmis olmasi gerekebilir.

m Ozellikle et, tavuk, ekmek, kek ve
kremali sos gibi yiyeceklerin tam
pismeden firindan ¢ikarilip, bekletilirken
pisme slresinin tamamlanmasi tavsiye
olunur.
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Saatin ayarlanmasi

Saatinizi 12 ve 24 saate gére
ayarlayabilirsiniz.

Finninizin igindeki bitin
kutulari ¢ikardiginizdan emin
olunuz.

Firininizi ilk elektrige
bagladiginizda veya elektrik
kesildiginde ekranda “0”
gbzukecektir, bu durumda saati
yeniden kurmaniz
gerekmektedir. Eger saatiniz
garip gorunuslu semboller
gosterirse elektrik fisini prizden
cekin ve tekrar sokun.

Firinimizi daha énce bu
kilavuzda belirtilen sekilde
kurdugunuzdan emin olduktan
sonra saati kurmaya
baglayabilirsiniz.

Bu 6rnekte saati 14:35’e kurmayi
gorecegiz.

~—— I

@ @

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

10 dk. 1 dk. 10 sn.

10 dakika tuguna 14 kere basiniz.
1 dakika tusuna 3 kere basiniz.
10 saniye tusuna 5 kere basiniz.
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Onay icin tekrar “Saat” tusuna
basiniz.
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Cocuk kilidi

Firininizin yanhslikla
cahistirimasini engelleyecek bir
6zelligi vardir. Cocuk kilidi bir
kez kuruldugunda firininizin
hicbir fonksiyonu ¢alismayacagi
gibi pisirme de yapilamayacaktir.
Bunun yaninda ¢ocugunuz gene
de firninizin kapisini agabilir.

Cocuk kilidini kurmak icin;

~—— I —

e 15
M<BO

ES———— 1

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

~—— I I

e 5
% @

L

E “Durdur/Sil” tusuna basip ekranda
“L” cikana kadar ve “bibip” sinyal
sesi duyana kadar bekleyiniz.

Saat c¢ok kisa bir sure ekrandan
silinecektir.
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3 Cocuk kilidini iptal etmek igin,
“Durdur/Sil” tusunu “L” ekrandan
silinene kadar basili tutunuz. Cocuk
kilidi iptal edildiginde 'bibip' sinyal
sesi duyacaksiniz.

Not: Elektrik kesintisi durumunda
cocuk kilidi devre digi kalacaktir.
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Artirma ( A ) veya Azaltma (Y )

Otomatik pisirme, normal
pisirme veya Otomatik kizartma
programlarini kullanirken
yemeklerinizin az veya ¢ok
pismis oldugunu fark ederseniz
“A\ [/ tuglar ile pisirme
suresini azaltarak veya arttirarak
yemegnizi daha az veya daha
cok isitabilirsiniz.

Otomatik pisirme (Auto cook)
veya normal pisirmede “A [ \/”
tuslarina basarak pisirme
suresini azaltabilir veya
arttirabilirsiniz.

Bu 6rnekte; otomatik pisirme
programinda (autocook)
yiyecege gore otomatik
belirlenmis siirenin
arttirlmasini veya
azaltilmasini gérecegiz.

~—— I

e 1
R @

————
n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

@ Q¥

\

E “Baslat” diigmesine basiniz.

1y 2 3%x4
O O =
5 6 =z 7 8 auto
&e’e
Y
(]\3@2/’?73/>"?41<<\ **\

Gerekli Otomatik pisirme
programini ayarlayiniz. Otomatik
pisirme programinin
ayarlanmasini 31. sayfada
bulabilirsiniz. Pisireceginiz
yiyecegin agirligini seginiz.
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n “Arttirma ( A )” isaretine her
basista pisirme zamani
10 saniyelik bélumler halinde
artacaktir. “Azaltma (V' )”
isaretine her basista pisirme
zamani 10 saniyelik bolimler
halinde azalacaktir.
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Hizhh baslatma

Hizl baslatma 6zelligi ile
“Basglat” tusuna her bir basis
ile 30 saniyelik araliklarla
mikrodalgada yuksek glicte
pisirmeye ayarlayabilirsiniz.

Hizl Baglatma ile pisirmeye
basladiginizda firini
durdurmadan sureyi
arttirabilirsiniz.

Bu fonksiyonu ¢orba, kahve, cay
veya yuksek sivi iceren diger
gidalari hizl sekilde i1sitmak icin
kullanabilirsiniz.

Bu 6rnekte 2 dakika siire ile

mikrodalgada yiiksek giicte ayarlamayi

gorecegiz.
~— I

@ @

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

@

@ (B

Hizli baglatma ile pisirme
esnasinda, “Baslat” tusuna
basarak pisirme silresini 9 dakika
59 saniyeye kadar uzatabilirsiniz.

2 dakika boyunca yuksek glcte
pisirme icin “Baslat” diigmesine

4 kez basin. Bu tusa ilk basiginizda
firin calismaya baslayacaktir. 4 kez
basmayi tamamlayiniz.

18
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Mikrodalga ile pisirme

Firininizin 5 tane mikrodalga gug¢ ayari vardir.

En yuksek gui¢ otomatik olarak secilmistir, ama

digmeyi cevirerek diger glc seviyelerini
secebilirsiniz.

A
@ @
) 1

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

Gii¢ Giic
seviyesi seviyesi
orani
Yiksek 850 W - Max. % 100
Orta-Yiksek 680 W % 80
Orta510 W % 60
Orta-Dislk
(defrost) 340 W % 40
Duslk 170 W % 20

Mikrodalga ile pisirirken, kullandiginiz
kaplarin mikrodalga pisirmeye uygun
oldugundan emin olunuz.

Bu érnekte % 80 giic ile 5 dakika 30 saniye

siireyle pisirmeyi gérecegiz:

™ Z
10 dk! dk. 10 sn.

=

E Gug¢ tusuna %80 gug seviyesini
secmek igin iki kere basiniz.
Ekranda “680” belirecektir.
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10 dk. 1 dk. 10 sn.

*%
o
!

1 dakika tugsuna 5 kere basiniz.
10 saniye tuguna 3 kere basiniz.

@ (B

ﬂ “Baglat” tusuna basiniz.
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Mikrodalga seviyesi

istediginiz sekilde pisirebilmeniz icin mikrodalga
finninizda 5 adet gli¢ seviyesi vardir. Asagidaki
tabloda yemek 6rnekleri ve mikrodalga ile

pisirmek icin uygun gig seviyeleri belirtiimigtir.

Giic seviyesi % Kullanim
Yuksek % 100 @ Su kaynatiimasi
Max. 850 W o Kiyma kavurulmasi
® Tavuk/hindi, balik ve
sebzelerin pisirilmesi
e ince kesilmis etlerin
pisirilmesi
Orta - Yiksek % 80 ® Tum yiyeceklerin tekrar
680 W 1sitiimasi
e Et veya kiimes
hayvanlarinin pisirilmesi
® Mantar pisiriimesi
e igerisinde peynir ve
yumurta olan yemeklerin
pisiriimesi
Orta % 60 ® Keklerin ve boreklerin
510 W pisiriimesi
® Yumurta pisirilmesi
® Corba ve pilav yapilmasi
Orta - Dusuk % 40 ® TUm donmus yiyeceklerin
Defrost eritiimesi
340 W ® Yag ve cukulata eritilmesi
Dusik % 20 ® Yag ve peynirin
170 W yumusatiimasi

e Dondurmanin
yumusatiimasi

® Maya hamurunun
kabartiimasi

20



I} Mikrodalga Finninizin Kullamilmasi |

Otomatik Defrost (Donmus giday! otomatik cézme)

Mikrodalga firininiz donmus gidayi
¢c6zme Ozelligine sahiptir. Bu 6zellik,
pismemis, yari-haglanmig, énceden
pisirilmig gidalarin ve ekmeklerin
buzunu ¢ézmek icin kullanilir. Firina
buzu ¢dzilecek gidanin turind ve
agirhgini belirtmeniz gerekir.

Yiyecekler firininizda 4 program
grubunda tanimlanmustir. 1. Et, 2.
Tavuk/Hindi, 3. Balik, 4. Ekmek Sizin
yapmaniz gereken, sadece bunlardan
birini secmekir.

Dikkat! Otomatik buz c6zme
fonksiyonunu kullandiginiz zaman,
girilecek olan agirlik, kap harig,
kilogram cinsinden yiyecegin net
agirhgr olmalidir.

Yiyeceklerin i1silari ve yogunluklari
birbirlerinden farklidir. Buylk pargali
et ve tavuklarin ¢dzilmesine dikkat
ediniz. Bazi yiyeceklerin pisiriimeden
6nce hafif buzlu kalmasi
gerekmektedir. Ornegin balik gok
cabuk pismektedir, dolayisi ile hafif
donmusken pisiriimeye baglanmasi
daha iyi olacaktir.

EKMEK programi dilimlenmis veya ufak
somun ekmeklerini ¢cézmek icin daha
uygundur. Yiyeceklerin ortasindaki buzun
erimesi i¢in belirli bir siire gerekecektir.

Otomatik Defrost isleminde
kullandiginiz kaplarin mikrodalgaya
uygun oldugundan emin olunuz.

Bu 6rnekte 1.4 kg dondurulmus tavuk
/ hindi'nin buzunu ¢ézmeyi gorecegiz:

. @

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.
Buzunu ¢bzeceginiz yiyecegin agirli-
gini tartiniz. Eger yiyeceginiz metal
telden bir parca ile baglanmis veya
tutturulmus ise bu metal parcayi
mutlaka c¢ikartiniz. Yiyecegi firina
koyup firinin kapagini kapatiniz.
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1 2 3
f D @R uw\
E “Otomatik defrost” tusuna iki defa basarak

TAVUK/HINDI buz ¢dzme programini secebilirsiniz.
Ekranda “dt £ “ kodu goziikecektir.

3IC)
Lo )la ]«
@  F
Buzunu ¢bzeceginiz yiyeceginizin agirhgini “A”

tusuna 14 kere basarak ayarlayiniz.

Devami arka sayfada =



I} Mikrodalga Finninizin Kullamilmasi |

@ (B

n “Baslat” digmesine basiniz.

Yiyeceginizin buzu ¢ozillrken,
firninizdan "biip" sinyal sesi
gelecektir. Bu sinyal geldiginde
firniizin kapisini agip yemeginizi
tersine gevirin. Yiyeceginizin daha iyi
¢cozllmesini istiyorsaniz, pargalara
ayirin veya ¢6zllmeyi engelleyen
parcalari ¢ikartin. Yiyeceginizi tekrar
firnin igine koyun ve kapagini
kapattiktan sonra tekrar “Baslat”
dligmesine basiniz.

Finninizin kapagi aciimadikca “biip”
sinyal sesi gelse de defrost iglemi
devam edecektir.

Gida cinslerinin ayarlanmasi
Firininizin mikrodalga buz ¢ézme ayarlari ET,

TAVUK/HINDI, BALIK, EKMEK olmak tizere 4
kategori bulunmaktadir. Otomatik defrost tusuna
basarak farkli defrost programlarini secebilirsiniz.

Yiyecek Tipi Kod Tusa basma sayisi
Et dEF1 1 defa
Tavuk/Hindi dEF2 2 defa
Balik dEF3 3 defa
Ekmek dEF4 4 defa

Yiyeceklerin buzunu ¢6zmek icin girilmesi

gereken agirh

klar sira ile belirtilmistir.

Sigir Kiyma, bonfile, kusbasi et, sigir | 0.1-4.0
Et Kuzu filetosu, rosto, sis, pirzola (2,5 - kg
1,5 cm kalinhginda) 450 gr.
Tavuk/ :'av(Lij BuEun tabVL:k (2 kg altinda), tavuk O.1k— 4.0
Hindi indi gogus, bu ]
Balik Fileto, kizartma, btin balik, 0.1-4.0
Balik Kabyklu karides, pavurya kg
Deniz
Mahsdilleri
Dilimlenmis ekmek, somun 0.1-0.5
Ekmek ekmek, ince uzun ekmek, kg

kruvasan
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Otomatik buz ¢ézmenin faydasi
ayarlarin otomatik olup buz ¢ézmeyi
kontrol edebilmesidir.Yine de
yiyeceginizin buzu ¢ézllirken kontrol
ederseniz daha iyi sonug alirsiniz.

Paketlenmis et/balik/tavuk gibi
yiyeceklerin paketlerinin ¢ikartiimasi
daha iyi sonug verecektir.Eger
cikartilmazsa yiyecekte olusacak
buhari tutacagi icin yiyecegin disi
pisebilir.

Yiyecegin buzu ¢ézildiglinde siizillen
sularin tagsmamasi igin sigca bir kap
kullaniniz.

Firindan yemegi cikardiginizda ortasi
halen ¢ok az donmus olmalidir.

Yiyecegin Uzerindeki paketi cikarmak
mUmkin degilse toplam defrost
suresinin ¢eyregi kadar bir siire defrost
yaptiktan sonra yiyecegi firindan
cikartip Uzerindeki paketleri daha rahat
cikartabilirsiniz.

Dilimlenmis ekmeklerin arasina kagit
mutfak havlusu konulmahdir. Somun
ekmek defrost yapiimadan 6nce ikiye
bélunmelidir.
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Hizli menii

Hizli menl se¢mis oldugunuz yemegi
agirhgini girerek ve Artma/Azaltma tuslarini
kullanarak kolayca pisirmenizi saglar.

Yulaf ezmesi 1 kere
Makarna 2 kere
Pismis sebze yemekleri 3 kere
Haslanmis sosis 4 kere
Sulu yemek 5 kere
Cirpilmis yumurta 6 kere
Izgara balik 7 kere
Sosis / Sucuk 8 kere

Bu 6rnekte 0.50 kg bezelye yemegi pisirmeyi
gobrecegiz.

. @

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

" \

E “Hizh menii” tusuna 3 kere basiniz.
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istenen agirhigi seciniz. “Arttirma” tusuna
3 kere basiniz.

@

n “Baslat” tusuna basiniz.
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Hizli menii pisirme tablosu

Yemek Tipi Agirlik Pisirme kabi Pisirmeden Aciklamalar
onceki 1s1
1. YULAF EZMESI 1 -4 kisilik Mikrodalgaya Oda sicakhigi Yulaf ezmesi ve siitii mikrodalgaya uygun bir kaba yerlestiriniz. Ustii agik olarak pigirilmelidir. Finndan bip sinyali geldiginde
uygun yemek tipi yulaflari kanstinniz ve devam etmek icin baslat tusuna basiniz. Pisermeden sonra servis igin iyice karistirarak 1 dakika bekleyiniz.
Yulaf 1 paket 1 porsiyon 2 porsiyon 3 porsiyon 4 porsiyon
Ortalama 40 g | 1/3 kase (1 paket) | 2/3 kase (2 paket) | 1 kase (3 paket) 11/3 kase (4 paket)
Soguk siit 3/4 kase (180 ml) | 11/2 kase (360 ml) | 2 1/2 kase (540 ml) | 3 kase (720 ml)
2. MAKARNA 0.1 kg -0.3kg Mikrodalgaya Oda sicakligi Makarna ve haslanmis suyu kafi miktarda tuz ekleyerek derin ve biyiik bir kaba yerlestiriniz. Kapaksiz pisirme yapiniz. Firindan
uygun yemek tipi bip sinyali geldiginde makarnayi karistiriniz ve devam etmek icin baslat tusuna basiniz. Pisirmeden sonra servis igin iyice
kanistirarak 1 dakika bekleyiniz. Makarnayi servis icin soguk sudan gegiriniz.
Agirhik 100¢g 2009 300¢g Kapak
Haslanmigsu | 400 ml | 700 ml | 1000 ml | Yok
3. PisMis SEBZE 0.2kg-0.8kg Mikrodalgaya Oda sicakhigi Bezelyeleri mikrodalgaya uygun kaba yerlestiriniz. Kabi cam tablanin tizerine koyunuz. Tekrar 1sitma sonrasi karistiriniz ve
YEMEKLERI uygun yemek tipi 1-2 dakika kapak kapali olarak bekletiniz.
4. HASLANMIS SOSiS 0.2kg-0.6 kg Mikrodalgaya Oda sicakhig Mikrodalgaya uygun kaba yerlestiriniz. Kapaksiz pisiriniz. Isittiktan sonra karistiriniz ve siiziiniiz. Servis yapabilirsiniz.
uygun yemek tipi
5. SULU YEMEK 0.2kg-0.6 kg Mikrodalgaya Oda sicaklig Sulu yemekleri mikrodalgaya uygun bir kaba yerlestiriniz. Uzerini arada hava alacak gibi kapatiniz, karistiriniz ve servis yapmadan
uygun yemek tipi once 2 dakika bekleyiniz.
6. CIRPILMIS YUMURTA 1-4 yumurta Mikrodalgaya Dondurulmug | Istenilen miktarda siit ve yumurtayr bilyik bir kaseye yerlestiriniz ve kanigtiriniz. Uzerini kapatiniz. Pisirdikten sonra firndan
uygun yemek tipi cikariniz. lyice karistirip 1-2 dakika daha Gstii kapali bekleyiniz.
Eklenecek siit miktari:
1 yumurta: 1 gorba kasigi siit
2 yumurta: 2 gorba kasigi siit
3 yumurta: 3 gorba kasigi siit
4 yumurta: 4 corba kasigi sit
7. 1ZGARA BALIK 0.2kg-0.6 kg Yiiksek tel izgara Dondurulmus | Temizleyip konulur. Yiiksek tel 1zgaraya yerlestiriniz. Firindan bip sesi geldikten sonra baligi ceviriniz ve devam etmek icin baglat
tuguna basiniz. Pisirdikten sonra firndan ¢ikariniz ve servis yapiniz.
7. S0SiS / SUCUK 0.1kg-0.5kg Yiiksek tel 1zgara | Dondurulmus | Paketten cikariniz. Yiiksek tel 1zgaraya yerlestiriniz. Finndan bip sesi geldikten sonra baligi geviriniz ve devam etmek icin baslat

tusuna basiniz. Pisirdikten sonra firndan cikariniz ve servis yapiniz.
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Hizh defrost

Bu drnekte, 0.5 kg dondurulmus kiymanin
buzunu ¢6zmeyi goérecegiz.

Dikkat! Hizli Defrost isleminde
kullandiginiz kaplarin mikrodalgaya
uygun oldugundan emin olunuz.

Kiymanin icinde herhangi bir metal
malzemenin olmamasina dikkat ediniz.

~—— I — I

@ B

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

10 dk. 1 dk. 10 sn.

88
N

E “Hizh Defrost” tusuna basiniz.

@ Qv

\

Hizli Defrost esnasinda firininiz “Biip”
sinyali ile sizi uyaracaktir. Bu nokta firinin
kapagini acip kiymayi ters cevirebilir
veya ¢6zulmuis bolimu disari
¢ikarabilirsiniz. Kapagi kapadiktan sonra
“Baslat” tusuna tekrar basmaniz
gerekmektedir.
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Hizli Defrost tablosu

Yemek Tipi Agirhik Pisirme kabi Pisirmeden Aciklamalar
6nceki 1s1
Kiyma 0.5 kg Kendi tepsisi / delikli Buzdolabi Donmus yuizeyi delin. Yemegi déner cama yerlestirin.

naylon ambalaj

Pisirmeden sonra 5 - 15 dakika bekletin.
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Otomatik pisirme

Otomatik pisirme 6zelligi ile yemeginizi,
Otomatik pisirme yemek grubu icerisinden
kolayca secip, agirhgini kontrol digmesi ile
kolayca belirtebilirsiniz.

Otomatik pisirme programinda pisirmek
icin kullandiginiz kap ve malzemelerin
mikrodalga pisirmeye uygun oldugundan
emin olunuz.

Bu 6rnekte 0.5 kg agirhginda kabuklu
patatesi pisirmeyi gbérecegiz:

Otomatik pisirme grubu yemek cesitleri:
[1 Ac-1: firlnda patates veya kumpir,

Ac-2: taze sebzeler,

[3] Ac-3: dondurulmus sebzeler,

[4] Ac-4: pilav veya makarma,

Ac-5: patlamis misir,

[é] Ac-6: soguk pizza,

Ac-7: soguk corba,

Ac-8: sos,

Not:
» Misir patlatma programinda 0,1 kg misir
kullaniimahdir. Agirlhk girmenize gerek yoktur.

@ @

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

o_ _ 1
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ﬂ “Otomatik pigirme” tusuna basiniz.
Ekranda “Ac-1" kodu gbzlkecektir.
istenen gida cinsinin kodu gériinene
kadar “Otomatik pisirme” tusuna
basiniz.
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&0

istenen gida cinsinin agirigini “A\” ikonuna
basarak ayarlayabilirsiniz.

&P

A

“Baslat” digmesine tekrar basiniz. Bastiginizda
pisirme programina gére otomatik belirlenmis
slire geri saymaya baslayacaktir. Pigsirme
bittiginde 4 defa “biip” sinyal sesi duyacaksiniz.
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Otomatik pisirme tablosu

Yemek Tipi Agirhik Pisirme kabi Pisirmeden Aciklamalar
oénceki 1s1
1. FIRINDA PATATES 0.1 kg-1.0kg Kagit haviu 20°C Patatesleri yikayip kurulayiniz ve bir ka¢ defa catali batiriniz.
Ac-1 Patatesleri cam tepsiye yerlestirin ve firini programlayin.
Pisirdikten sonra patatesi firindan ¢ikarip folyo ile sararak 5
dakika bekletiniz.
2. TAZE SEBZE 0.2kg - 0.8 kg Cam tepsi 20°C Yiyecekleri mikrodalga firina uygun bir kaba veya glivege koyunuz.
Ac-2 0.2 kg-0.4 kg icin iki corba kasigi, 0.5 kg-0.8 kg icin 4 corba
kasigi su ekleyiniz. Sefaf folyo ile Gizerini kaplayiniz. Pisirmeden
sonra 2 - 3 dakika Ustu kapali olarak bekletiniz.
3. DONDURULMUS SEBZE 0.2kg - 0.8 kg Cam tepsi -18°C Yiyecekleri mikrodalga firina uygun bir kaba veya giivege koyunuz.
Ac-3 Pisirdikten sonra naylon folyo ile sarip 2 veya 3 dakika bekletiniz.
4. PILAV/MAKARNA 0.1 kg -0.3kg Cam tepsi 20°C Genis ve derin bir kabin icerisine pring ve isteginize goére (1/4
Ac-4 ile 1 cay kasigi arasi) tuz ilave ediniz. Ustiine kapak koyun
veya Uzerini naylon folyo ile sariniz.
Pilav: Pisirdikten sonra, pilavi karistirin ve 5-10 dakika Ustu
kapali bekletiniz.
Makarna: Pisirdikten sonra makarnay soguk suyla yikayiniz.
5. PATLAMIS MISIR 0.1 kg Torba iginde 20°C Mikrodalga firin igin hazir satilan misir kullaniniz. Plastik kabi
Ac-5 Cam tepsi ¢ikariniz. Torbayi cam tabla tizerine yerlestiriniz. Patlama sonrasi
Gzerinde torbayi firindan gikariniz.

Dikkat! Patlamis misir sicaktir. Torbayi kdselerinden tutup
cekerek aciniz.
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Otomatik pisirme tablosu

Yemek Tipi Agirlik Pisirme kabi Pisirmeden Aciklamalar
onceki Isi
6. SOGUK PizzA 0.1 kg -0.4 kg Cam tepsi 4°C Bu fonksiyon sadece beklemis soguk pizzalar icindir.
Ac-6 Dondurulmus pizza i¢in kullanmayiniz. Pizzayi cam tepsi
Uzerine koyunuz. Pisirmeden sonra 1-2 dakika bekletiniz.
7. SOGUK CORBA 0.2 kg - 0.6 kg Mikrodalgaya Oda sicakligi Gorbayi mikrodalga firina uygun bir kaseye koyunuz. Kaseyi
Ac-7 dayanikli kase plastik kapak veya streg film ile értiiniiz. Kaseyi cam tepsi Gzerine
koyunuz. Isitma sonrasi karistiriniz ve 2 dakika Uzeri kapal olarak
bekletiniz.
8.S0S 0.2kg-0.8 kg Mikrodalgaya Oda sicakhgi Sosu mikrodalga firina uygun bir tabaga koyunuz. Uzerini streg
Ac-8 dayanikli tabak

film ile 6rtinliz. Tabagi cam tepsi lizerine koyunuz. Isitma sonrasi
karistiriniz ve 2 dakika Uzeri kapali olarak bekletiniz.
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Izgara (Grill) pisirme

Finninizda, QUARTZ GRILL 6zelligi oldugu igin,
Onceden isitmaya gerek yoktur. Bu 6zellik yemegin
1zgara olarak pismesini ve gevrek olmasini saglar.

lzgara pisirmede Tel Izgaralar kullaniimalidir.

Firin tavanindaki rezistans gida ylizeyinin 1zgara
gibi pismesini saglayacaktir. Et ve tavuk gibi gidalarin
yluzeyinin ateste pisirilmis gibi olmasi
beklenmemelidir.

Izgara yaparken 6n kapagi ¢ok sik agmayiniz. Bu
durum icerideki sicakligin diismesine sebep olur.

Dikkat!

Izgara icin kullandiginiz malzeme ve gereglerin
1s1 ve firnnlanma i¢in dayanikli oldugundan emin
olunuz. Izgarada plastik kaplar ve malzemeler
kullanmayiniz. Bu malzemeler eriyecektir. Kagit
ve tahta malzemeler de uygun degildir.

lzgara yapilacak malzemenin isitici rezistanslara
cok yakin olmamasina dikkat ediniz.

Bu 6rnekte 12 dakika 30 saniye siire
ile 1zgara pisirmeyi gorecegiz:
S~ I —

@o§ Y
n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

\

-

Gl

-

| ™ | E
10 dk. 1 dk. sn.

[V VI =

E “lzgara” tusuna basiniz.
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RIC)
Saati ayarlayin. 10 dakika tusuna
1 kere, 1 dakika tusuna 2 kere,
10 saniye tusuna 3 kere basiniz.

@ B

ﬂ “Baslat” tusuna basiniz.



I} Mikrodalga Finninizin Kullamilmasi |

Izgara (Grill) - Mikrodalga ikili pisirme

Finninizda ayni anda 1zgara (grill) ve
mikrodalga pisirme 6zelligi vardir. Bu
Ozellik secildiginde pisirme suresi
azalacaktir. Kombinasyon pisirmede,
firminizin mikrodalga glictinti %20, %40
veya %60 olarak ayarlayabilirsiniz.

“lzgara” ve mikrodalga ikilisini birarada
kullanmadan 6nce pisirme kaplarinin
hem istya dayanikli hem de mikrodalga
pisirmeye uygun oldugundan emin
olunuz.

Bu érnekte % 60 giic seviyesinde,
25 dakika stireyle mikrodalga pisirme
ile birlikte 1zgara pisirmeyi gorecegiz:

Kategori Mikrodalga gticii (%)
Co-1 20
Co-2 40
Co-3 60

. @

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

J

A\
~ uwu
=

10 dk. 1 dk. 10 sn)

E “Kombi” tusuna ekranda “Co-3”
goriinene kadar basiniz.
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10 dk. 1 dk. 10 sn.

*-)g;
RIC)
3 Pisirme zamanini ayarlayiniz. 10
dakika tusuna 2 kere, 1 dakika tusuna
5 kere basiniz.

@ ([

Daha sonra “Baslat” tusuna basiniz.
Pisirme esnasinda “A [ ¥” tuslarini
kullanarak pigirme zamanini
degistirebilirsiniz.

Dikkat! Yemek kabini firindan cikarttiginizda
cok sicak olacaktir.
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Otomatik 1zgara ve kizartma ozelligi

Firininizin otomatik 1zgara ve kizartma
ozelligi ile istediginiz yemeginizi, yemek
grubu icerisinden kolayca secip,
agirhgini “Kontrol” digmesi ile
belirtebilirsiniz.

Otomatik 1zgara ve kizartma grubu
yemek tipleri;

[l Firin makarna Ar-1

Lazanya Ar-2

Bl Izgara karides Ar-3

[] Et kizartma Ar-4

(5 Kuzu kizartma Ar-5

[é] Parca tavuk - Hindi Ar-6

Bu drnekte 0.6 kg lazanya pisirmeyi
gorecegiz:

~—— I —

@ B

n “Durdur/Sil” tusuna basiniz.

'@
45(&76J auto

B M m\

E “Otomatik 1zgara ve kizartma”
tusuna Ar-2 goziikene kadar (iki defa)
basarak lazanya yemek tipini
secebilirsiniz.
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@ (B

3 0.6 kg lazanya igin “A\” ikonuna 6
kere basiniz. Daha sonra “Baglat”
diugmesine basiniz. Bastiginizda
pisirme programina gére otomatik
belirlenmis slre geri saymaya
baslayacaktir. Pigirme bittiginde 4
defa “biip” sinyal sesi duyacaksiniz.

Otomatik 1zgara ve kizartma
programinda pisirmek icin
kullandiginiz kap ve malzemelerin
1stya dayanikli ve mikrodalga
pisirmeye uygun oldugundan emin
olunuz.
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Otomatik 1zgara ve kizartma tablosu

Yemek Tipi Agirik Pigirme kabi Pisirmeden Aciklamalar
onceki 1s1
1. FIRIN MAKARNA 0.5kg-1.2kg Alcak tel 1zgara+ Oda sicakhgi Firin makarna pisirme kabini alcak tel 1zgara uzerine
Cam tepsi+ yerlestiriniz. Pisirme sonrasi makarnay! firindan ¢ikariniz ve
Mikrodalgaya dayaniklh 1-2 dakika bekletiniz.
pisirme kabi
2. LAZANYA 0.3kg - 0.6 kg Algak tel 1zgara+ 5°C Lazanya pisirme kabini algak tel 1zgara Uzerine yerlestiriniz.
Cam tepsi+ Pisirme sonrasi lazanyayi firindan ¢ikariniz ve 1-2 dakika
Mikrodalgaya dayanikli bekletiniz.
pisirme kabi
3. IZGARA KARIDES 0.1 kg - 0.6 kg Yuksek tel 1zgara+ 5°C Karidesleri temizledikten sonra ylksek tel 1zgara tzerine
Cam tepsi yerlestiriniz. Firininiz biip sesi ile sizi uyardiginda kapagi acip
karidesleri geviriniz ve kapagi kapatip tekrar “Baslat”
digmesine basiniz. Pisirme sonra karidesleri firindan ¢ikariniz
ve servis ediniz.
4. ET KIZARTMA 0.5kg-1.5kg Cam tepsi + 5°C Yiyeceklerinizin tizerine erimis margarin veya tereyag striniz.
Metal tepsi + Yiyecekleri metal tepsi i¢inde alcak tel 1zgaranin lzerine
Algak tel 1zgara koyunuz. Firininiz biip sesi ile sizi uyardiginda kapag: agip
yiyecekleri geviriniz ve kapagi kapatip tekrar “Baslat”
dugmesine basiniz. Pisirdikten sonra folyo ile sarin, 10 dakika
bekletiniz.
5. KUZU KIZARTMA 0.5kg-1.5kg Cam tepsi + 5°C Yiyeceklerinizin (izerine erimig margarin veya tereyag strin(z.
Metal tepsi + Algak tel 1zgaranin Gizerine koyunuz. Firininiz biip sesi ile sizi
Alcak tel 1zgara uyardiginda kapagi acip yiyecekleri geviriniz ve kapagdi kapatip
tekrar “Baslat” digmesine basiniz. Pisirdikten sonra folyo ile
sarin, 10 dakika bekletiniz.
6. PARCA TAVUK - HiNDi 0.2-0.8kg Cam tepsi + 5°C Tavuk-hindi parcalarini yikayin ve kurulayin. Pargalarin Gzerine

Yuksek tel 1zgara

erimis margarin veya tereyag sirintiz. Parcalari yiksek tel
1zgara Uizerine yerlestiriniz. Finniniz biip sesi ile sizi uyardiginda
kapag agip parcgalari geviriniz ve kapagi kapatip tekrar “Baglat”
digmesine basiniz. Pisirdikten sonra folyo ile sarin, 2-5 dakika
bekletiniz.
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M Temizlik 6ncesi firninizin fisini prizden
cekiniz.

W Mikrodalga firininizin Gzerinde ya da
herhangi bir yerinde asindirici
temizleyiciler, bulasik telleri, ptruzli
yikama bezleri veya sulfur, klorlr gibi
asindirici kimyasallar kullanmayiniz.

Dis ylizeyler

W Firinizin dig yizeylerini temizlemek
icin 6nce sabunlu ve ilik suda ¢alkalanmig
yumusak bir bezle siliniz. Daha sonra
yine yumusak bir bez kullanarak
kurulayiniz.

B Finnimizin igindeki galisir kisimlarin
zarar gérmesini 6nlemek i¢in, suyun
havalandirma agizlarina sizmasina izin
vermeyiniz. Mikrodalga firininizin
kumanda panosunu yalnizca nemli ve
yumusak bir bezle temizleyiniz.

W Temizlik spreyleri ya da daha fazla
miktarda sabun ve su kullanmayiniz.
Bunlar kumanda mekanizmasinda
problemlere yol agabilirler.

m Kontrol panelini temizlerken firinin
kaza ile calismamasi icin kapagi agik

tutarak islak bir bezle silip hemen kuru
bir bezle kurulayin. Temizleme islemi
bitince “Durdur/Sil” tusuna basin.

Firinin icini temiz tutunuz

W Yemek pargaciklari veya dokulmus
sivilar firinin i¢ duvarlarina, conta ve
kapak ylzeyine yapisir. Islak bir bezle
bu dékulenleri hemen temizleyiniz.

| Kirnintilar ve dokdlen yiyecekler
mikrodalga enerjisini emer ve pisirme
sUresini uzatir. Kapak ve dis ¢ergevenin
arasina dokdlen kirintilari 1slak bir bezle
siliniz. Dokullen yagh parcaciklari dnce
sabunlu bezle silin, sonra da islak bezle
sililiniz. Kapagin sikica kapanabilmesi
icin bu alani temiz tutunuz.

| Deterjanh temizleyicileri kullanmayiniz.
| Cam tepsi elde veya bulasik
makinesinde yikanabilir.

ic yiizeyler

Firininizin i¢ yuzeyini temizlemek icin;
W Kurumus lekeleri yumusatmak igin bir
bardak su koyunuz ve 2 - 3 dakika
kaynatiniz.
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W i¢ ylizeyleri ve tavani sabunlu yumusak
bir bezle siliniz. Yine yumusak ve oldukca
nemli bir bez ile kurulayiniz.

M Finn igindeki kokulari gidermek icin,
birka¢ corba kasidi limon suyu karigimini,
firmin icinde birkac¢ dakika kaynatiniz.
M Finnin i¢ zeminini temizlemek icin,
tepsi ve halkayi ¢ikariniz.

B Finni caligtirmadan énce, déner halka
ile tepsiyi yerlerine uygun sekilde takiniz.
W Kapagin i¢ yuzeylerini temizlerken,
¢izici olmayan yumusak bir siinger veya
bez kullaniniz.

Nakliye icin;

W Fisi prizden cikariniz.

m Cam tepsiyi ve diger aksesuarlari
kiriimayacak sekilde ambalajlayiniz ve
firin icinde oynamasini énleyiniz.
Gerekirse ayri taslyiniz.

m On kapagi gévdeye bantlayiniz.

m On cama, kapak ve panoya darbe
gelmesini 6nleyiniz.

m Uriini normal kullanma konumunda
tasiyiniz. Yana ve arkaya yatirmayiniz.
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Sikca sorulan sorular ve cevaplar

Firinin aydinlatma lambasi yanmazsa
sorun nedir?

Birkag sebebi olabilir.

Lamba patlamigtir.

Kapak kapanmamistir.

Mikrodalga enerjisi 6n kapaktaki
pencereden gecer mi?

Hayir. Bu pencereden isik gecer fakat
mikrodalga enerjisi gecemez.

Kontrol panelindeki diigmelerden
birine dokunulunca neden 'biip' sinyal
sesi duyulur?

“Biip” sesi yaptiginiz islemin algilandigini
belirtir.

Mikrodalga firin bos olarak
calistinlirsa zarar gérir mi?

Evet. Kesinlikle bogken ve cam tepsi
olmadan g¢alistirmayiniz.

Neden bazen yumurtalar patlar?
Yumurtalari pigirirken, kizartirken veya
haglarken; yumurta sarisi yumurta zari

icinde olusan nem dolayisiyla
patlayabilir. Bunu engellemek igin
yumurta sarisini delin. Kesinlikle kabuklu
yumurtay! mikrodalgaya koymayiniz.

Neden mikrodalga ile pisirdikten
sonra bekletme siiresi gereklidir?
Mikrodalgada pisirme islemi bittikten
sonra, yemek, bekleme suresinde de
piser. Bu slre yemegin tamamen esit
sekilde pismesini saglar. Bekleme suresi,
yemegin yogunluguna gére degisir.

Mikrodalga firinda misir patlatmak
mumkin madir?

Evet, asagidaki iki metoddan birini
kullaniyorsaniz mamkuandur.

+ Mikrodalgada pisirmek igin tasarlanmig
misir patlatma araglari kullanilarak.

+ Misirin tamamen patlamasini saglayan,
6nceden mikrodalga icin hazirlanmig
6zel ambalajh misirlar kullanildiginda.

Misir patlatirken mutlaka firinin yaninda
durunuz. Eger misir belirtilen strre icinde
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patlamadiysa pisirme iglemini
durdurunuz. Fazla pigirme misirin alev
almasina sebep olur.

DIKKAT!

Kesinlikle misir patlatmak icin
kahverengi kagit poset kullanmayiniz
ve patlamamis misir tanelerini tekrar
patlatmayi denemeyiniz.

Neden firinim pigirme tariflerinde
sdylenen kadar cabuk pisirmiyor?
Talimatlari dogru uyguladiginizi kontrol
etmek icin tekrar pisirme tarifine bakin
ve pisirme slresinde nelerin
degisikliklere sebep olacagini anlamaya
cahsin.

Buyukluk, bicim, agirlik ve yiyecegin
ebadi, daha uzun pisirme siresi
gerektirebilir. Pisirme talimatlarinin
tavsiyeleri ile birlikte, kendi dngérunizi
de kullaniniz.



ﬂ Yetkili Servis Gagirmadan Once Yapiimasi Gerekenler |

Eger firilniniz caligmiyorsa, Yetkili Servis cagirmadan énce;

1. Fisin prize tam olarak takilip takilmadigini,

2. Evdeki sigortalardan birisinin atip atmadigini,

3. On kapagin tam olarak kapanip kapanmadigin,

4. Doner tepsi ve taban desteginin yerine oturup oturmadigini, kontrol ediniz.
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Tiiketici Hizmetleri |

Degerli Misterimiz,
Sizlere iyi Griin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de 6nemine inaniyoruz. Bu nedenle siz bilingli tiketicilere cok genis kapsamli yeni hizmetler
sunmaya devam ediyoruz.

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 giini 09:00 - 22:00 saatleri arasinda hizmet vermeye baslamasinin ardindan, Argelik Cagri Merkezi de haftanin
7 guini 08:00 - 24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet vermeye basladi.
Dogrudan bu numaray! cevirerek Argelik Cagri Merkezine basvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Yeni Numaralar:
444 0 888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden *)
Diger Numara:
(0216) 585 8 888

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi izerinden
Ucretlendirme yapilmaktadir.

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Bize Ulagin boliminde Bize Yazin sec¢enegi ile gelen formu doldurarak ya da
0216 585 8 888 nolu telefonu arayarak ya da 0216 423 23 53 nolu telefona faks gekerek de ulasabilirsiniz.
Yazil bagvurular i¢in adresimiz: Argelik Cagri Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 34950 Tuzla/ISTANBUL

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Uriiniinizi aldiginizda Garanti Belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. UrGiniinGizi kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Urtinaintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Gagri Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet i¢in gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti’ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden "HIZMET FiSI" istemeyi unutmayiniz. Alacaginiz Hizmet Fisi, ilerde driininiizde meydana gelebilecek
herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

6. Kullanim &mri: 10 yildir. (UrGiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parga siiresi.)

37



Garanti ile ilgili olarak

Miisterinin Dikkat Etmesi
Gereken Hususlar

Arcelik tarafindan verilen bu garanti, Mikrodalga Firin’in normalin disinda kullamilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadig gibi, asagidaki durumlar da garanti digidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,
2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasuma siwrasinda olusan hasar ve arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatal elektrik tesisati; iiriiniin etiketinde yazili voltajdan farkh voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangn ve yildirim diigmesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.
5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykiri kullanmilmasindan kaynaklanan arizalar.

Uriine yetkisiz kisiler tarafindan yapilan miidahalelerde iiriine verilmis garanti sona erecektir.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsihiginda yapilir.

Uriiniin kullanim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mali satin aldig1 satici, bayi, acenta ya
da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde tahrifat yapudig, iiriin tizerindeki orijinal seri numaras kaldirildigi veya tahrif
edildigi takdirde bu garanti gecersizdir.

Uriiniiniiz Arcelik A.S. adina LG ELECTRONICS TIANJIN APPLIANCES CO., LTD. (XING DIAN ROAD BEI CHEN
DISTRICT. TIANJIN, 300402,CHINA Tel : 86-22-2699-9888, Fax : 86-22-2699-1331) tarafindan iiretilmistir.

Uriiniiniiziin CE uygunlugu LG Electronics Inc. (LG Twin Towers, 20 Yoido Dong, Youngdungpo-Gu Seoul 150-724 Korea

Telefon: 00 82-2-3777-7884 Fax: 00 82-2-3777-5133) tarafindan belgelenmistir.
Ithalat¢y Firma: ARCELIK A.S.

Gagri Merkezi Diger Numara ) :
ARGELIK A.S. Tuzla 34950 Istanbul

444 () 888 0216 585 8 888 Telefon (0216) 585 85 85 Faks (0-216) 423 2353




arcellk i

MiIKrooa/ga 1rn

ARCELIK Mikrodalga Firin’in, kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmast ve Argelik'in yetkili kildigr Servis elemanlart disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla, biitiin parcalart dahil olmak iizere tamanu malzeme, is¢ilik ve iiretim
hatalarina kargr | L.

3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsamu icinde gerek malzeme ve is¢ilik gerekse montaj hatalarindan dolayr arizalanmast halinde yapilan islemler icin iscilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska bir ad altinda hi¢cbir iicret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi i¢inde yapilacak onarimlarda gecen siire, garanti siiresine ilave
edilir. Tamir siiresi en fazla 30 is giiniidiir. Bu siire mamuliin yetkili servis atolyelerimize, yetkili servis atolyelerimiz bulunmamasi durumunda Yetkili
Saticilarimiza veya Firmanuza bildirildigi tarihten itibaren baslar. Uriiniin arizasimn 15 is giinii icerisinde giderilememesi halinde Arcelik A.S. iiriiniin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir iiriinii, miisterinin kullanimina tahsis edecektir.

Arizamn giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmast tamamen firmamiza aittir. Arizanin
giderilmesi iiriiniin bulundugu yerde veya Yetkili Servis atolyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onay: sarttir.

Ancak;

-Uriiniin teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizay: ikiden fazla tekrarlamasi veya farkl arizalarmn
dortten fazla ortaya ¢ikmast veya belirlenen garanti siireci icerisinde farklt arizalarin toplamimin altidan fazla olmasiyla iiriinden yararlanamamanin
siireklilik kazanmasi,

-Tamiri i¢in gereken azami siirenin asilmasi

-Yetkili Servis atolyelerince; mevcut olmamast halinde sirastyla Yetkili saticimiz, bayi, acente temsilciligimizden birisinin bolgeye en yakin servis yetkilisiyle
birlikte veya firmanuz yetkilisince diizenlenecek raporla arizamin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi durumunda, iicretsiz olarak degistirme
islemi yapilacaktir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasit Genel Miidiirliigii'ne basvurulabilir.
Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayui Tiiketicinin Korunmast Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a dayamilarak yiiriirliige konulan Garanti Belgesi
Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlhg, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmast Genel Miidiirliigii tarafindan izin

verilmigtir. .

% ARCELIK A.S.
Seri No: Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Tip: MD 585 Fatura Tarihi, No:

Satict Firma Unvani: Tel-Faks:
Satici Firma (Kage ve Imza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanligi’nin 825 no’lu ve 05.04.2002 izin tarihli belgesine gore diizenlenmistir. Bu boliimii, tiriinii aldigimz Yetkili Satic1 imzalayacak ve kaseleyecektir



